
Coperto	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 4,00

	 	 	 	 	 	 	 	 


Acqua Panna, Sanpellegrino	 	 	 	 	 	 	 	 € 4.50


Bibite analcoliche 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6.00


Birra dell’Elba, La Marina	 	 	 	 	 	 	 	 € 8.00


Calice di Bianco, Rosso, Rosé, Prosecco	 	 	 	 	 	 € 7.00


Calice di Franciacorta, Crèmant	 	 	 	 	 	 	 € 10.00


Calice di Champagne	BdB Rocourt	 	 	 	 	 	 	 € 15.00


	 	 


	 	 	 	 	 	 	 


 	 	 	 	 	 	 FORMATI 0,37


Sauvignon Blanc  0,37                               (Ronchi di Castelluccio)                 € 18.00


Schulhaus, Pinot Bianco 0,37                     (San Michele Eppan)                      € 22.00  


Cuvèe Prestige Extra Brut  0,37                 (Ca’ del Bosco).                            € 30.00




	 	 	 	 VINI BIANCHI , ROSATI & BOLLICINE


	 	 	 	 	 	 


TOSCANA


	 	 	 	 	 	 	 	 	 

Rigomale	 	 	 	 	 ( I Forestieri )	 	 	 	 € 30,00	 	 	
	 


Concori Bianco	 	 	 	 ( Podere Còncori )	 	 	 € 30,00 

(Chenin Blanc)		 	 	 	 


La Calda, Traminer	 	 	 	 ( Podere Concori )	 	 	 € 52,00 

	 


Vermentino, Bolgheri	 	 	 	 ( Argentiera )	  	 	 	 € 30,00

	 

Sangiovese Bianco 2024	 	 	 (Poggio al Sole)	 	 	 € 28,00


Vernaccia	 	 	 	 	 ( Panizzi )	 	 	 	 € 25,00


Vista Mare, Ca’ Marcanda	 	 	 (Gaja)	 	 	 	 	 € 75,00


Chardonnay	 	 	 	 	 ( Monteverro )		 	 	 € 156,00


Solo, Vermentino Maremma	 	 	 ( Tenuta 12 )	 	 	 	 € 30,00


Colpo di Sole, Sauvignon Blanc	 	 ( Tenuta 12 )	 	 	 	 € 42,00

	 	 	 	 

Vermentino “Luminoso”, Maremma	 	 (San Cristoforo)	 	 	 € 38,00


Vermentino, Mongrana 2024	 	 ( Agricola Querciabella )	 	 	 € 32,00


Batàr 2022	 	 	 	 ( Agricola Querciabella )	 	 	 € 155,00

(Chardonnay , Pinot Bianco)


ROSATI


Pink	 	 	 	 	 	 ( San Cristoforo )	 	 	 € 36,00 


Girotondo	 	 	 	 	 ( I forestieri )	 	 	 	 € 28,00

	 	 	 	 	 	 	 	 

I Pianali, Bolgheri 	 	 	 	 ( Argentiera )	 	 	 	 € 30,00	 	 

	 	 	 	 	 	 


Acqua di Venus	 	 	 	 ( Ruffino )	 	 	 	 € 26,00 


Cento	 	 	 	 	 	 ( Borgo dei Lunardi )	 	 	 € 30,00

	 	 	 




IL VINO DELLE ISOLE 

	 	 	 	 	 	 ISOLA D’ELBA


BIANCHI

   

Percorsi 	 	 	 	 	 ( Cecilia )	 	 	 	 € 35,00


Ansonica 	 	 	 	 	 ( Cecilia )	 	 	 	 € 32,00	 	 


Vermentino	 	 	 	 	 ( La Chiusa )	 	 	 	 € 32,00


Vermentino, Orto delle Fanciulle               	 ( La Chiusa )	 	 	 	 € 35,00


Elba Bianco

(Procanico , Vermentino, Chardonnay                 	 ( La Chiusa )	 	 	 	 € 30,00


Elba Bianco	 	 	 	 	 ( Arrighi )	 	 	 	 € 30,00


Hermia (Viogner in anfora)	 	 	 ( Arrighi )	 	 	 	 € 48,00	 


V.I.P Viogner	 	 	 	 	 ( Arrighi )	 	 	 	 € 48,00	 	 


Ansonica	 	 	 	 	 ( Acquabona )		 	 	 € 28,00 


Rosé 	 	 	 	 	 	 ( Acquabona )		 	 	 € 30,00

(Sangiovese, Aleatico)	 


	 	 	 	 	 	 GIGLIO


Senti Oh! Ansonica 	 	 	 	 ( Vigneti Fontuccia)	 	 	 € 35,00


	 	 	 	 	 	 	 	 	 

	 	 	 	 	 	 ISOLA DI USTICA


Grotta dell’Oro, Zibibbo IGT	 	 	 ( Hibiscus )	 	 	 	 € 45,00


L’Isola Bianco (Catarratto, Inzolia)	 	 ( Hibiscus )	 	 	 	 € 36,00


	 	 	 	 	 	 ISOLA PALMARIA


PARMAEA  	 	 	 	 	 ( Possa )	 	 	 	 € 40,00


	 	 	 	 	 	 ISOLA di SALINA


	 	 	 	 	 


Iancura	 	 	 	 	 ( Carlo Hauner )	 	 	 € 38,00


Carlo Hauner	 	 	 	 	 ( Hibiscus )	 	 	 	 € 35,00




ALTO ADIGE


Sylvaner 	 	 	 	 	 (Pacher Hof)	 	 	 	 € 33,00	 	 


Kerner 	 	 	 	 	 (Pacher Hof)	 	 	 	 € 33,00	 	 


Pinot Grigio	 	 	 	 	 (Pacher Hof)	 	 	 	 € 35,00


Riesling	 	 	 	 	 (Pacher Hof)	 	 	 	 € 40,00


Gewürztraminer	 	 	 	 (Pacher Hof)	 	 	 	 € 42,00


“Tonsur” 2024 vitigni autoctoni delle dolomiti	 (Prazegg)	 	 	 	 € 40,00


Pinot Grigio 	 	 	 	 	 (San Michele Eppan)	 	 	 € 35.00	 	 	
	 

Chardonnay Fallwind	 	 	 	 (San Michele Eppan)	 	 	 € 35.00	 	 


Sauvignon Fallwind	 	 	 	 (San Michele Eppan)	 	 	 € 35.00


Riesling Fallwind	 	 	 	 (San Michele Eppan)	 	 	 € 32.00	 	 	
	 	 	 	 	 	 

Pinot Grigio, Saint Valentine	 	 	 (San Michele Eppan)	 	 	 € 52.00	 	 	
	 

Chardonnay Saint Valentine	 	 	 (San Michele Eppan)	 	 	 € 52.00	 	 


Gewurztraminer Saint Valentine	 	 (San Michele Eppan)	 	 	 € 52.00	 

	 	 	 	 	 	 	 

“Sirmian”Pinot Bianco 	 	 	 (Nals Magreid)		 	 	 € 50.00	 	 


Gewurtz.	 	 	 	 	 (Elena Walch)	 	 	 	 € 30.00


Chardonnay “Il Cardellino”	 	 	 (Elena Walch)	 	 	 	 € 45.00


Gewurtz, vigna Kastelaz 	 	 	 (Elena Walch)	 	 	 	 € 65.00	 	 


Beyond the Clouds, Chardonnay	 	 (ELena Walch)	 	 	 	 € 150.00




                                       TRENTINO


Manzoni Bianco	 	 	 	 (Foradori)  	 	 	 	 € 32,00


FRIULI VENEZIA -GIULIA


Friulano	 	 	 	 	 (Colle Duga)	 	 	  	 € 32,00


Ribolla Gialla	 	 	 	 	 (Colle Duga)	 	 	 	 € 32,00	 	 


Ribolla, White Label	 	 	 	 (Movia)		 	 	 	 € 35.00


Friulano	 	 	 	 	 (Toros)		 	 	  	 € 46,00


Pinot Bianco 	 	 	 	 	 (Toros)		 	 	  	 € 46,00


Chioma integrale, Malvasia istriana	 	 (Vignai da Duline)	 	 	 € 55,00


La Duline, Friulano	 	 	 	 (Vignai da Duline)	 	 	 € 50.00


Bianco di Mitja'	 	 	 	 (Sirk)	 	 	 	 	 € 30.00	 	 	
	 	 

Ribolla Gialla, Collio 	 	 	 	 (Martissima)	 	 	 	 € 48,00

	 	 	 	 

	 	 	 	 	 

	 	 	 	 	 Oltre il confine…

 


Ribolla, White Label	 	 	 	 (Movia)		 	 	 	 € 35.00


Slatnik, Friuliano, Chardonnay	 	 	 (Radikon)	 	 	 	 € 50.00




PIEMONTE


BIANCHI


“Derthona” Timorasso		 	 	 (Vigneti Massa)	 	 	 € 36,00


Langhe DOC, Arneis, Blangè	  	 	 (Ceretto)	 	 	 	 € 35,00	 	 	 

Sauvignon,  Alteni Brassica  	2020	 	 (Gaja)	  	 	 	 	 € 350,00	 	          


Chardonnay, Gaya & Rei	 2020	 	 (Gaja)	 	 	 	 	 € 360,00


Chardonnay, Gaya & Rei	 2018	 	 (Gaja)	 	 	 	 	 € 400,00 	 	       


Chardonnay, Gaya & Rei	 2014	 	 (Gaja)	  	 	 	 	 € 450,00	 	          


VENETO


Soave Vigne della Bra		 	 	 (FILIPPI)	 	 	 	 € 35,00


Soave Classico 	 	 	 	 (Piero Pan)	 	 	 	 € 26,00	 


Soave Classico Riserva 	 	 	 (Piero Pan)	 	 	 	 € 50,00	 	 	

	 	 	 


	 	 	 


ABRUZZO


Trebbiano	 	 	 	 	 (Marina Cvetic)	 	 	 € 60,00


Chardonnay	 	 	 	 	 (Marina Cvetic)	 	 	 € 70,00




BOLLICINE ITALIA


PROSECCO


Valdobbiadene Brut	 	 	 	 (Sorelle Bronca)	 	 	 € 32,00


Valdobbiadene Extra-dry	 	 	 (Sorelle Bronca)	 	 	 € 32,00


FRANCIACORTA


Cuvee Prestige Extra Brut	 	 	 (Ca’ del Bosco)	 	 	 € 55.00


Cuvee Prestige Extra Brut Rosè	 	 (Ca’ del Bosco)	 	 	 € 75.00


Vintage Collection dosage Zero	 	 (Ca’ del Bosco)	 	 	 € 87,00


Annamaria Clementi, Riserva dosage Zero	 (Ca’ del Bosco)	 	 	 € 190.00


Animante, Dosaggio Zero	 	 	 (Barone Pizzini)	 	 	 € 45,00	 


Satèn	 	 	 	 	 	 (Barone Pizzini)	 	 	 € 57.00


Rosé	 	 	 	 	 	 (Barone Pizzini)	 	 	 € 60.00


Bagnadore, Satèn	 	 	 	 (Barone Pizzini)	 	 	 € 75.00


Rosè	 	 	 	 	 	 (Uberti)		 	 	 	 € 50.00	 	

Quinque	 	 	 	 	 (Uberti)		 	 	 	 € 120.00	 


OLTREPO’ PAVESE


Pinot Nero, Metodo Classico, Extra Brut	 	 (Bellabio)	 	 	 	 € 35,00 


Pinot Nero, Metodo Classico, Rosè 	 	 (Bellabio)	 	 	 	 € 50,00


Pinot Nero, Metodo Classico, Dosaggio Zero	 (Bellabio)	 	 	 	 € 50,00


TRENTO DOC


Trento D.O.C Brut Perlé 2018	 	 	 (Ferrari)	 	 	 	 € 75,00

(100%Chardonnay)		 	 	 

Trento D.O.C Extra Brut Perlé 2018	 	 (Ferrari)	 	 	 	 € 140,00

(100%Pinot Nero)	 	 


Trento D.O.C Giulio Ferrari  2015	 	 (Ferrari)	 	 	 	 € 275,00


METODO CLASSICO SICILIANO


Gaudensius, BDB	 	 	 	 (Firriato)	 	 	 	 € 40,00


Gaudensius, BDN	 	 	 	 (Firriato)	 	 	 	 € 50,00


Gaudensius, Rosé	 	 	 	 (Firriato)	 	 	 	 € 50,00 


Gaudensius Pas dosé	 	 	 	 (Firriato)	 	 	 	 € 50,00




SARDEGNA


BIANCHI


Vign’Angena 2023	 	 	 	 (Capichera)	 	 	 	 € 42,00


Capichera 2022	 	 	 	 (Capichera)	 	 	 	 € 63,00


	 	 


	 	 	 	 	 	 CAMPANIA


Santa Vara, Falanghina	 	 	 (Cavalier Pepe)	 	 	 € 32,00


Grancare, Greco di Tufo	 	 	 (Cavalier Pepe)	 	 	 € 36,00


Brancato, Fiano di Avellino	 	 	 (Cavalier Pepe)	 	 	 € 36,00


Fiorduva	 	 	 	 	 (Marisa Cuomo)	 	 	 € 120,00


SICILIA


Le Sabbie dell Etna	 	 	 	 (Firriato)	 	 	 	 € 50,00


“Serracalcara”,  Grillo		 	 	 (Arianna Occhipinti)	 	 	 € 50,00


Zibibbo di Phitos	 	 	 	 (COS)	 	 	 	 	 € 40,00

 

Phitos Bianco		 	 	 	 (COS)	 	 	 	 	 € 40,00




	 	 	 	 	 	 CHAMPAGNE


Cote des Blancs


Premier Cru, non dosé	 	 	 (Rocourt)	 	 	 	 € 65,00	 	 

100% chardonnay


Rozzè, Rosè Premier Cru	 	 	 (Rocourt)	 	 	 	 € 70,00	 	 

(90% chardonnay - 10% Pinot Noir)


“Latitude”, Bdb Extra Brut	 	 	 ( Larmandier-Bernier )	 	 € 120,00


“Longitude”, Bdb Extra Brut	 	 	 ( Larmandier-Bernier )	 	 € 135,00

 

“Terre de Vertus”Premier Cru, Non dosé	 ( Larmandier -Bernier )	 	 € 187,00

	 	 


Vallèe de la Marne


Zero Nature	 	 	 	 	 (Tarlant)	 	 	 	 € 110,00

char.donnay, Pinot Nero, Meuiner


Zero Nature Rosé	 	 	 	 (Tarlant)	 	 	 	 € 125,00

char.donnay, Pinot Nero, Meuiner


Saint Anne, Brut 	 	 	 	 (Charton Taillet)	 	 	 € 100,00	 	 

char.donnay, Pinot Nero, Meuiner


Influence	 	 	 	 	 ( Minière F&R )		 	 	 € 100,00	 	 

char.donnay, Pinot Nero, Meuiner


Special Club Extra Brut 16	 	 	 ( G. Chiquet )	 	 	 	 € 150,00

( Char.donnay, Pinot Nero )




Cote des Bares


Claude Bartol 	(100%Pinot Meunier) 		 	 (Claude Bartol)	 	 	 € 65,00

	 	 	 

A’ L’Aube Chard (Pinot Nero, Chardonnay)	 	 (Louise Brison )	 	 	 € 100,00

	 	 


Montagne de Reims


Extra brut de Meuniers	 	 	 (David Couvreur)	 	 	 € 70,00


Rosé Brut	 	 	 	 	 (David Couvreur)	 	 	 € 75,00


Gran Cru, Zero Dosage (100%Pinot Nero) 		 (Patrick Soutiran)	 	 	 € 65,00

	 	 	 	 

Terre (P.Nero, P, Meunier, Chardonnay)		 	 (Domaine Augustin )	 	 	 € 85,00

	 	 	 	 

Gran Cru (Pinot Nero, Chardonnay)	 	 	 (Egly Ouriet)	 	 	 	 € 195,00


Violaine (Pinot Nero, Chardonnay)	 	 	 ( Benoit Lahaye )	 	 	 € 195,00	 	 	 


Maisons


La Cuvéè (P. Nero, P, Meunier, Chardonnay)	 	 ( Laurent Perrier )	 	 	 € 87,00


La Cuvéè Brut Rosè 	 (Pinot Nero, Chardonnay)	 ( Laurent Perrier )	 	 	 € 145,00


Grand Siècle N°26 (Chardonnay, Pinot Nero)		 ( Laurent Perrier )	 	 	 € 350,00


Non dosè (chardonnay, Pinot Nero, Meunier)	 	 ( Philipponnat )	 	 	 € 100.00	 	 


Blanc de Blancs	 	 	 	 ( Philipponnat )	 	 	 € 165.00	 	 


Blanc de Noirs		 	 	 	 ( Philipponnat )	 	 	 € 165.00	 


La Réserve (P. Nero, P, Meunier, Chardonnay)	 	 ( Billecart Salmon )	 	 	 € 118,00


Le Rose (P. Nero, P, Meunier, Chardonnay)	 	 ( Billecart Salmon )	 	 	 € 185.00


La Femme de Champagne	 	 	 ( Duval Le Roy )	 	 	 € 350,00


Cristal		 	 	 	 	 ( Louis Roederer )	 	 	 € 450,00




FRANCIA


BORGOGNA

	 	 	 

Chablis 2024	  	 	 	 	 (Shaller)	 	 	 	 € 38,00


Chablis 2024	  	 	 	 	 (Gilbert Piq)	 	 	 	 € 48,00

	 	 	 

Les Breches de Fyé, chablis	 2023	 	 (Agnes, Didier, Florent Dauvissat)	 € 45,00

	 	 	 	 

Chablis Premier Cru Vaillons	 	 	 (Domaine Servin)	 	 	 € 65.00	 	 


Chardonnay	 	 	 	 	 (Etienne Sauzet)	 	 	 € 60,00


Borgogne Blanc Cuvée Saint Vincent	 (Vincent Girardin)	 	 	 € 55.00


Saint Romaine Vieilles Vignes	, Chardonnay	 (Vincent Girardin)	 	 	 € 90,00

	 


VALLE DEL RODANO


Chateaneuf du Pape Blanc	 	 (Domaine du Vieux Télégraphe)	 	 € 65,00

(Grenache Blanc,Clairette, Roussanne, Bourboulenc)	 	 	 	 	 


PROVENZA


Petit Salé	 	 	 	 	 (Chateau de Roquefort)	 	 € 35,00


VALLE DELLA LOIRA

	 	 	 	 	 


“Orthogneiss”, Muscadet	  	 	 (Ecu)	 	 	 	 	 € 40,00

	 	 

Sancerre, Clos Paradis 2023	 	 	 (Fouassier)	 	 	 	 € 55.00

	 	 

Tellus, Sancerre	 	 	 	 (Fouassier)	 	 	 	 € 90,00


Le Mont Sec, Vouvray		 	 	 (Domaine Huet)	 	 	 € 65,00


Pouilly Fumè 2024- Tradition-	 	 ( Serge Degueneau & fills)	 	 € 50,00


La Leontine, Pouilly Fumé	 	 	 ( Serge Degueneau & fills)	 	 € 105,00




ALSAZIA


Pierre Sauvages 	 	 	 	 (Le Vignoble du Reveur)	 	 € 35,00


“un istant sur terre”- sans soufre	 	 (Le Vignoble du Reveur)	 	 € 78,00	 	 


Alsace Complantation	 	 	 (Marcel Deiss)	 	 	 	 € 45,00


Gewurztraminer “Berchem”	 	 	 (Marcel Deiss)	 	 	 	 € 55,00


Cremant d’Alsace 	 	 	 	 (Le Vignoble du Reveur)	 	 € 40,00

	 	 	 	 	 


JURA


Savagnin Ouille Chalasses 	 	 	 (Domaine Ganevat)	 	 	 € 65,00


Zero Dosage 2022	 	 	 	 (La Touraize)	 	 	 	 € 65,00

	 	 	 	 

	 	 	 




VINI ROSSI 


TOSCANA


Pinot Nero 2024	 	 	 	 Panizzi		 	 	 € 35,00


Melograno, Shyra	 	 	 	 Podere Concori	 	 € 38,00

	 	 

Toscana Rosso 2024	 	 	 	 I Forestieri	 	 	 € 30.00	 	 	 

Grenache Noir, Montepulciano, Sangiovese


Chianti Classico 2023		 	 	 Isole e Olena	 	 	 € 45,00	 	 	 


Cepparello 2022	 	 	 	 Isole e Olena	 	 	 € 175,00	 	 


Ghiaie della Furba 2015 	 	 	 Capezzana	 	 	 € 60,00

(Cabernet S.,Merlot, Syrah)


Ghiaie della Furba 2010	 	 	 Capezzana 	 	 	 € 66,00	 

(Cabernet S.,Merlot, Syrah)  	 	 


Trefiano 2015	 	 	 	 	 Capezzana 	 	 	 € 69,00

(Sangiovese,Canaiolo, Cabernet)  


Aldone, Merlot  	 	 	 Terre del Marchesato		 	 € 100,00


Lamaione Merlot 	 	 	 	 Frescobaldi 	 	 	 € 80,00


Dodici igp Toscana	 	 	 	 Tenuta 12 	 	 	 € 36,00 

(Cabernet S.,Merlot, Petit Verdot) 


 Urga 2015 Merlot  	 	 	 	 Tenuta 12 	 	 	 € 39,00


Oci Ciorni, Merlot	 	 	 	 Tenuta 12 	 	 	 € 66,00


Rosso di Notri 2018 	 	 	 	 Tua Rita 	 	 	 € 37,00

(sangiovese, Cabernet S.,Merlot, Syrah)


Lodano 2020, 		 	 	 	 Tua Rita 	 	 	 € 86,00

(Petit Verdot & Merlot) 


Giusto di Notri 2021	 	 	 	 Tua Rita 	 	 	 € 186,00

C.S, C.F, Merlot, Syrah  


Romitorio di Santedame 2007 	 	 Ruffino 	 	 	 € 76,00

sangiovese, 10%colorino




Lodola Nuova 2015	 	 	 	 Ruffino 	 	 	 € 37,00

(sangiovese, merlot, Colorino)  


Petit Verdot 	 	 	 	 	 San Cristoforo 	 	 € 40.00


Poggio ai Ginepri Bolgheri 	 	  	 Argentiera 	 	 	 € 37,00


Villa Donoratico Bolgheri  	 	 	 Argentiera	 	 	 € 60,00


Tinata	 	 	 	 	 	 Monteverro	 	 	 € 190,00	 	 	 


Monteverro 2016	 	 	 	 Monteverro	 	 	 € 290,00


Il Bruciato (Syrah, merlot, Cabernet S)  	 Antinori 	 	 	 € 45,00


Badia a Passignano 2014  	 	 	 Antinori 	 	 	 € 50,00

( sangiovese)


Ca’Marcanda 2015 	 	 	 	 Gaja 	 	 	 	 € 180,00

(merlot, syrah, Sangiovese)


Ca’Marcanda 2021 	 	 	 	 Gaja 	 	 	 	 € 290,00

(merlot, syrah, Sangiovese)


Promis 2019 	 	 	 	 	 Gaja 	 	 	 	 € 60,00

(merlot, syrah, Sangiovese)


Promis 2023 	 	 	 	 	 Gaja 	 	 	 	 € 75,00

(merlot, syrah, Sangiovese)

	 

Magari 2019 	 	 	 	 	 Gaja 	 	 	 	 € 70,00

(Cabernet f, Cabernet S., Petit Verdot)


Magari 2024 	 	 	 	 	 Gaja 	 	 	 	 € 105,00

(Cabernet f, Cabernet S., Petit Verdot) 


Tignanello 2017  	 	 	 	 Antinori 	 	 	 € 400,00

(Sangiovese, Cabernet F. Cabernet S)


Solaia 2010 	 	 	 	  	 Antinori 	 	 	 € 600,00


Ornellaia 2014, Bolgheri Superiore  	 Tenuta dell’ Ornellaia 		 	 € 450,00


L’Essenza 2014 	 	 	 Tenuta dell’ Ornellaia 		 	 € 650,00


Sassicaia 2005 	 	 	      Tenuta San Guido 	 	 € 800,00




ALTO ADIGE


Pinot Nero 2025 Fallwind	 	 	 St.Michael Eppan 	 	 	 € 35,00


Fass N. 9 , Vernatsch, Schiava 2022  		 Girlan 		 	 	 	 € 35,00


“Der keil” 2019	 	 	 	 	 Manincor	 	 	 	 € 40,00

	 	 


PIEMONTE


“La Foia" Barolo 	 	 	 	 Nadia Curto	 	 	 	 € 75.00


Langhe Freisa 	 	 	 	 Nadia Curto	 	 	 	 € 40.00	 	 

	 	 

Langhe Nebbiolo 2024		 	 	 Piero Busso	 	 	 	 € 166,00	 


Barbaresco 2019 	 	 	 	 Gaja 	 	 	 	 	 € 380,00


Dagromis, Barolo 2021		 	 	 Gaja 	 	 	 	 	 € 400,00


Conteisa, Barolo 2014 	 	 	 Gaja 	 	 	 	 	 € 500.00


VENETO


RuberPan Valpollicella Superiore 2022	 Piero Pan	 	 	 	 € 35,00


Valpollicella Superiore 2015	 	 	 Allegrini	 	 	 	 € 40,00


Amarone 2012  	 	 	 	 Allegrini 	 	 	 	 € 120,00


CAMPANIA


Costa d’Amalf		 	 	 	 Marisa Cuomo 	 	 	 € 30,00

(Piedirosso, Aglianico)  


Furore Riserva 2017 	 	 	 	 Marisa Cuomo 	 	 	 € 60,00

(Piedirosso, Aglianico)  


Furore Riserva 2018	 	 	   	 Marisa Cuomo 	 	 	 € 56,00

(Piedirosso, Aglianico)  


Santo Stefano, Aglianico  	 	 	 Cavalier Pepe 		 	 	 € 30,00


Appio, Taurasi Aglianico  	 	 	 Cavalier Pepe 		 	 	 € 100,00




CALABRIA

	 

Armacìa 	 	 	 	 	  Criserà 	 	 	 	 € 36,00


SICILIA


Cerasuolo di Vittoria		 	 	 (COS)	 	 	 	 	 € 40,00


Frappato di Vittoria	 	 	 	 Arianna Occhipinti 	 	 	 € 50.00


Harmonium, Nero d’Avola  	 	 	 Firriato 	 	 	 	 € 48,00


Ribeca, Perricone  	 	 	 	 Firriato 	 	 	 	 € 48,00


Camelot, Cabernet & Merlot  	 	 Firriato 	 	 	 	 € 48,00


Signum Aetnae, Riserva 	 	 	 Firriato 	 	 	 	 € 200,00


ABRUZZO


Montepulciano d’Abruzzo  	 	 	 Marina Cvetic 		 	 	 € 50,00


ISOLA D’ELBA


Rosso Riserva, Ginevra 	 	 	  La Chiusa 	 	 	 	 € 36,00

(Sangiovese, Merlot)


Elba Rosso 	 	 	 	 	 La Chiusa 	 	 	 	 € 26,00


Elba Rosso	 	 	 	 	 Cecilia 	 	 	 	 € 33,00

(Sangiovese, Syrah)  


Oglasa, Syrah  	 	 	 	 Cecilia 	 	 	 	 € 50,00


Imago, Sangiovese 	 	 	 	 Cecilia 	 	 	 	 € 60,00




FRANCIA


Le Pigeoulet, Vaucluse 	 	 	 Famille Brunier		 	 	 € 35,00

RODANO SUD - Grenache, Syrah


PinotNoir 2023	 	 	 	 (Domaine Odul Coquard)	 	 € 65,00

BORGOGNA  


Chambolle -Musigny Vielles Vignes 2023	 (Domaine Odul Coquard)	 	 € 135,00

BORGOGNA  


Rien ne Bouges 	 	 	 	 (Le Vignoble du Reveur)	 	 € 45,00

ALSAZIA 


Poulsard Vielles Vignes 	 	 	 (Domaine Ganevat)	  	 in arrivo Giugno 2025

JURA


MAGNUM


BLANGE’, Arneis 	 	 	 	 Ceretto	 	 	 	 € 90,00


Soave Classico 	 	 	 	 Piero Pan	 	 	 	 € 85,00


Chardonnay, San Valentin 	 	 	 San Michele Eppan	 	 	 € 130,00


Vermentino	 	 	 	 	 Tenuta 12	 	 	 	 € 65,00


Falanghina	  	 	 	 	 Cavalier Pepe 		 	 	 € 85,00


Greco di Tufo		 	 	 	 Cavalier Pepe	 	 	 	 € 85,00


Fiano di Avellino	 	 	 	 Cavalier Pepe	 	 	 	 € 85.00


Acqua di Venus Rosé	 	 	 	 Ruffino		 	 	 	 € 65,00


ROSSO


Montepulciano d’Abruzzo	 	 	 Marina cvetic	 	 	 	 € 120,00



